JULBORD 645

GLOGG SOURS 145

DRYCKESPAKET
Ol, 4cl snaps, glas vin.

OL & SNAPS

295

195

SILJANSNAS

HOTELL

JULBORDSMENY

RO L W) X PV

OM VART JULBORD

Ay 9772PY KKSFrg gl

Vi serverar julbord fran 27
november till 24 december.
Torsdag till I6rdag, och julafton.

Barn 12-17 ar 295:-
Barn 4-11 ar 25:- per ar

Glogg och kaffe ingar.

For dig som ater veganskt,
vegetariskt eller har omfattande
allergier, vanligen informera oss i
forvag sa kan vi férbereda en
jultallrik med specialanpassade
ratter till dig.

SILLBORD

A3577>2) KK Fregr

Senapssill

Kramig lingon- och stjarnanissill
Havtorn- och kanelsill

Loksill

Romsill med kraftstjartar & orter
Graddfil

Rodlok

Graslok

OST OCH BROD

O L W PPV

Farskost

Juledamer

Blamogel

Brie

Kex

Fréoknacke

Hembakt kavring
Baguette

Vortbréd

Vispat champagnesmoér

KALLSKURET

A597722) KK Tregt

Blabarsinlagd tjalknol

Algkorv

Viltpaté

Kalvsylta med cumberlandsas och
cornichons

Julskinka

Appelmos

Rédbetssallad

Skansk senap
Vastervikssenap
Whiskeysenap

Leverpastej

Krustader med svampstuvning

o Siljansnashotell Siljansnashotell



JULBORD 645 DRYCKESPAKET 295
Ol, 4cl snaps, glas vin.
GLOGG SOURS 145 OL & SNAPS 195
HOTELL
JULBORDSMENY
HAVETS DELIKATESSER DESSERTBORD
Najadlaxtartar med kumminmajonnas & Ris & la malta med mandarinklyftor &
syrligt dpple halloncoulis
Ojebykrustader Polkamousse med rardérda hallon &
Gubbroéra havreflarn
Skaldjurspaté Saltad brownie med toscatacke
Enbarsgravad rodingfilé med smulig Fudge i olika smaker
graddfil & picklad rédldok Nougat
Rodbetsgravad lax med apelsin- och Knack
kalsallad Julgodis

Agghalvor med rdkor & majonnas

SMAVARMT

A3577>2) KK Fregl

Prinskorv

Viltkorv

Kottbullar med brynt kanelsmér
Janssons

Kokt potatis

Potatisgratang

Brunkal
Stuvad grénkal med enbérspicklade
kantareller

Gléggkokta revben

Pulledpork med smak av apelsin,
ingefara och kanel i tortilla med
saffransaioli & picklad gurka

o Siljansnashotell Siljansnashotell
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