
Siljansnashotell Siljansnashotell 

7-RÄTTERS 
 

DRYCKESPAKET

GLAS CAVA

495

695 120

(N)
Banan- och kokosnötsparfait med
pandanblad, jordnötter och kokosflarn.

KEM CHUỐI 

(F, S)
Nudelsoppa på märgbensbuljong med
högrev, koriander, chili, lime,
schalottenlök, salladslök, mynta och
rostad vitlök.

PHỞ

(G, F, Se, S)
Baguette med marinerad och långkokt
fläskkarré, sriracha, hoisinsås, picklade
grönsaker, koriander och rostade
sesamfrön.

BÁNH MÌ

(Sk, F)
Färska vårrullar med koriander, räkor,
mango, holy basil, morötter och Nước
chấm-sås. 

GỎI CUỐN

(F)
Grillade fläskfärsbiffar med risnudlar,
mynta, koriander, krispig lök, salladslök,
rättika och morötter.

BÚN CHẢ

VIETNAMESISK AVSMAKNINGSMENY

Serveras 27 och 28 mars 18:30

Följande allergener har vi redogjort för i menyn:
G = Gluten, Ä = Äggprotein, S = Sojaprotein,
L = Laktos, Fr = Frön, N = Nötter, Se = Senap, Bl = Blötdjur
F = Fisk, Ma = Mandel, M = Mjölkprotein, Su = Sulfit, Ss = Sesam

Ett halvt glas per rätt.

(S)
Krispiga pannkakor på kokosmjölk med
mungbönor, spenat, gurkmeja, salladslök,
morötter, koriander, tofu och Nước mắm
pha-sås.

BÁNH XÈO

(F)
Kycklingcurry med citrongräs, potatis,
kokosmjölk, morötter, lök, koriander och
salladslök.

CÀ RI GÀ

Med reservation för mindre ändringar i menyn.

https://www.hungryhuy.com/vietnamese-chicken-curry-recipe/


Siljansnashotell Siljansnashotell 

BARNMENY

(Ä, G, L, M) 
Amerikanska pannkakor med
grädde och sylt. 
Extra pannkaka: +35:-

PANNKAKOR 89

(L, G, Ä) 
Med chokladsås och strössel.

BARNDESSERT

GLASS 59

(G) 
Fem chicken nuggets med pommes.
Ungdomsportion: 149:-

CHICKEN NUGGETS 89

(G) - (kan fås glutenfri)
Pasta med köttfärssås.
Ungdomsportion: 169:-

BOLOGNESE 109

Följande allergener har vi redogjort för i menyn:
G = Gluten, Ä = Äggprotein, S = Sojaprotein,
L = Laktos, Fr = Frön, N = Nötter, Se = Senap, Bl = Blötdjur
F = Fisk, Ma = Mandel, M = Mjölkprotein, Su = Sulfit, Ss = sesam
Med reservation för mindre ändringar i menyn.


