
Siljansnashotell Siljansnashotell 

TAPASKVÄLL 
 

DRYCKESPAKET

KVÄLLENS DRINK

445

695 155

(G)
Pan de Horno - spanskt bröd.

(F, Ä, S)
Ensaladilla rusa - klassisk spansk
potatissallad med tonfisk.

ANDRA SERVERINGEN

(M, L)
Jamón Serrano y queso Manchego -
lufttorkad skinka och Manchegoost.

FÖRSTA SERVERINGEN

(SK)
Gambas al ajillo - scampi stekt i vitlök.

(Su)
Gazpacho - kyld tomatbaserad soppa.

TREDJE SERVERINGEN

Pimientos de Padrón - mild
Padrónpeppar.

FJÄRDE SERVERINGEN

(Su)
Pollo al ajillo - Andalusisk vitlökskyckling
med sherry, örter och citron.

(Ä)
Tortilla de patatas - Klassisk spansk
potatisomelett. 

FEMTE SERVERINGEN

(Ä)
Albondigas - spanska köttbullar i kryddig
tomatsås.

(Ä, M, L)
Crèma Catalana.

SJÄTTE SERVERINGEN

TAPASKVÄLL

Vi serverar några tapas i taget för sällskapet att dela på. 
Serveras 13 och 14 mars 18:30.

Följande allergener har vi redogjort för i menyn:
G = Gluten, Ä = Äggprotein, S = Sojaprotein,
L = Laktos, Fr = Frön, N = Nötter, Se = Senap, Bl = Blötdjur
F = Fisk, Ma = Mandel, M = Mjölkprotein, Su = Sulfit, Ss = Sesam

Ett halvt glas vin per servering.

(Bl)
Pulpo á la gallega - Galicisk bläckfisk med
potatis, rökt paprika och olivolja.

(Su)
Rabo de toro - mustig ragu gjort på
oxsvans.

(Su)
Chorizo al vino tinto - kryddig
rödvinsbrässerad korv.

Med reservation för mindre ändringar i menyn.

GLAS CAVA 120



Siljansnashotell Siljansnashotell 

BARNMENY

(Ä, G, L, M) 
Amerikanska pannkakor med
grädde & sylt. 
Extra pannkaka: +35:-

PANNKAKOR 89

(L, G, Ä) 
Med chokladsås & strössel.

BARNDESSERT

GLASS 59

(G) 
Fem chicken nuggets med pommes.
Ungdomsportion: 149:-

CHICKEN NUGGETS 89

(G) - (kan fås glutenfri)
Pasta med köttfärssås.
Ungdomsportion: 169:-

BOLOGNESE 109

Följande allergener har vi redogjort för i menyn:
G = Gluten, Ä = Äggprotein, S = Sojaprotein,
L = Laktos, Fr = Frön, N = Nötter, Se = Senap, Bl = Blötdjur
F = Fisk, Ma = Mandel, M = Mjölkprotein, Su = Sulfit, Ss = sesam
Med reservation för mindre ändringar i menyn.


